
I L  V I N O  É  L A  P O E S I A 
D E L L A  T E R R A

La nostra carta dei vini è incentrata sui vitigni, espressione unica 

del territorio, della natura e della mano dell’uomo.

Questi si dividono in vitigni internazionali, (alloctoni) o itineranti, 

perché dalle zone di origine si sono diffusi in diverse parti del 

mondo, e autoctoni, le antiche varietà da sempre coltivate in una 

certa regione.

Ogni cibo vuole il suo vino, e viceversa. 

Se lo gradite vi consiglieremo l’abbinamento più felice.

(Mario Soldati) 



Non tutti i vini possono essere presenti nella cantina del giorno.

Alcuni necessitano di adeguata refrigerazione.

V i n o  d e l  t e r r i t o r i o V i n i f i c at o  c o n
f e r m e n ta z i o n e  s p o n ta n e a

A B B I A M O  S C E LT O  P E R  V O I  U N A  S E L E Z I O N E  D I  V I N I  D E L  T E R R I T O R I O  E 
D I  V I N I  A  F E R M E N TA Z I O N E  S P O N TA N E A .



V I N I  A L  C A L I C E

B O L L I C I N E

Erbaluce spumante Met Classico 36 mesi 	ORSOLANI 	 € 7

B i a n c h i

Erbaluce di Caluso ‘23 “LA RUSTIA” 	 ORSOLANI 	 € 5

Sauvignon BRDA (Slovenia) ´22 		  PRINCIC 	 € 6

Gewuztraminer Alsace ´21 			   WILLM 				    € 6

r o s s i

Carema ´20 (nebbiolo) 			   CANTINA PROD CAREMA 		  € 6

BARBERA D´ASTI ´23 				    FRANCO ROERO 			   € 5

VALPOLICELLA RIPASSO ´19 			   LATIUM 				    € 6

r o s s o  d i  s t r u t t u r a

Barbaresco “Teorema” ´20 			   AZ.AGR. MOLINO 		  € 8

d o p o  c e n a

Passito di Caluso docg ´19 			  CANTINA DELLA SERRA 		  € 6
Uve ERBALUCE



U N  V I A G G I O 
I N  C A N AV E S E

Una selezione di vini 
Canavesani, espressione di 
un territorio morenico unico, 
e del lavoro dell’uomo. Un 
viaggio alla scoperta del nostro 
territorio, partendo ai vini 
che hanno fatto la storia, alle 
nuove strade, fino ai bianchi 
macerati e da invecchiamento.

A selection of Canavese wines, 
an expression of a unique 
morainic territory, and of the 
work of man. From wines that 
have made history, to new paths, 
to whites for aging. A journey 
to discover our territory!

B O L L I C I N E  /  S P A R K L I N G  W I N E

Spumante “Serra blu” 				   CANTINA DELLA SERRA	 € 20
Metodo Martinotti (da uve Erbaluce)

Spumante Met Classico “Albèdo” 		  FT.LLI MARCO 		  € 30
Dosaggio zero (da uve Erbaluce)

Erbaluce di Caluso 				    ORSOLANI 		  € 32
Metodo Classico Brut ‘18

B I A N C H I  /  W H I T E  W I N E S

Erbaluce di Caluso ‘23 La Rustia		 ORSOLANI	 € 25

Erbaluce di Caluso ‘23 La Rustia		 ORSOLANI	 € 12
Mezza Bottiglia

Erbaluce di Caluso ‘”ALTRESTRADE” ‘20 	LA MUGNAIA/ORSOLANI	 € 28

Erbaluce di Caluso ´20 “MEMENTO” 	 SAN MARTIN 		  € 30
(affinamento in cemento)

Erbaluce di Caluso ‘17 “KIN” 		  TAPPERO MERLO 		  € 45

“IL BIANCO” (da uve Erbaluce) 		  LUCA GILI 		 € 25
vino naturale

“VECCHIE TONNEAUX” ´22 (da uve Erbaluce) 	MONTE MALETTO 	 € 50



R O S S I  /  R E d  w i n e s

Canavese Barbera “CHÈRMES” ´22 		  FRATELLI MARCO 	 € 25

Canavese Nebbiolo “NÈMORE” ´21 		  FRATELLI MARCO 	 € 27

Canavese Nebbiolo “PEGASO” ´18 		  FONTECUORE 	 € 29

Canavese Nebbiolo “ROS” ´22 		  FAVARO 	 € 32

Canavese Nebbiolo “NATIVO” ´20 		  FRATELLI MARCO 	 € 50

da uve stramature

Carema ´20 (NEBBIOLO) 			   CANTINA DEI 	 € 30

							       PRODUTTORI DI CAREMA

Carema ´19 Etichetta Bianca 			  FERRANDO 			   € 55

Grafite (da uve neretto gentile) 	 LUCA GILI 	 € 25

R o s è   /  r o s è  w i n e s

Rosato “ROSACHEROSANONSEI” ‘22		  FAVARO 	 € 25

(da uve nebbiolo)

p a s s i t o  /  s w e e t  w i n e

Passito di Caluso docg ‘19 			  CANTINA DELLA SERRA 	 € 25

cl. 0,375 

Passito di Caluso docg ’18 “SULÉ” 	 ORSOLANI 	 € 35

cl. 0,375



B O L L I C I N E  I TA L I A

m e t o d o  m a r t i n o t t i 

“SERRA BLU” Canavese Spumante 		  CANTINA DELLA SERRA 	 € 20

(da uve Erbaluce)

m e t o d o  c l a s s i c o

Spumante Met Classico “ALBÈDO” 		  FT.LLI MARCO		  € 30

(Da uve Erbaluce, dosaggio zero)

Erbaluce di Caluso ‘18 			   ORSOLANI 			   € 32

Metodo Classico Extra Brut

Franciacorta Brut Metodo Classico 	 MURATORI 		  € 35

Oltrepò Pavese ‘17 				    CA DEL GE 		 € 36

Metodo Classico (Pinot nero 100%)

Cuvé 36 mesi 					     CASA CATERINA 		  € 45

Brut da uve Chardonnay (Franciacorta)

Metodo Classico Brut ‘19 			   D’ARAPRI 		  € 40

da uve Bombino (Puglia)					   

 



B O L L I C I N E  f r a n c i a

Blanquette de Limoux Brut 			  GUINOT 	 € 28

Aude - Languedoc

(Mauzac, Chardonnay, Chenin)

Crémant de Bourgogne “Grande Cuvée” 	 VEUVE AMBAL 	 € 32

Brut - ROSÉ 

(Pinot noir, Chardonnay, Gamay)

Champagne Réserve Brut (Aube) 		  R.M. GOUTHIERE & FILS	  € 45

(80% Pinot noir, 15% Chardonnay, 

5% Pinot Meunier)

Champagne Cuvée Tradition Extra Brut 	 CHARDONNET 		  € 60

(Avize) R.M. 

(70% Chardonnay, 30% Pinot noir)

Champagne Brut Reserve 			   BILLECART-SALMON 	 € 85

(40% Pinot meunier, 30% Pinot noir, 

30% Chardonnay)

I  M i l l e s i m i : 

Champagne Brut Nature Grand Cru ´16	 GEORGE VESSELLE 		 € 90

(Bouzy) R.M.

(99% Pinot noir, 10 % chardonnay)

Champagne Millesimé Grand Cru ´15	 ENCRY 		  € 130

(Mesnil-sur-Oger) R.M.

(100 % chardonnay) 

Champagne Brut Millesimé 1er Cru 1989		 AMIAUD DESBORDES 	 € 130

(Montagnes de Reims) R.M.

(100% Pinot noir) 29 anni sui lieviti



B I a N C H I

A R N E I S

Roero Arneis ‘23 				    MARCO PORELLO 		  € 23

C H A R D O N N A Y

Chardonnay Goriska Brda (Slovenia) ‘22 	 PRINCIC 		  € 28

Chardonnay “FATHER’S EYES” ‘23 Friuli		  DI LENARDO 	 € 25

C H A R D O N N A Y  F R A N C I A

Petite Chablis “Pas si petit” ’22 	 LA CHABLISIENNE 	 € 38

Chablis 1er Cru Grand Cuvee ‘18 		 LA CHABLISIENNE 	 € 58

Mâcon-Lugny “Les Genièvres” ‘22		  LOUIS LATOUR 	 € 40

Bourgogne Hautes-Cotes-de_Beaune		 DENIS FOUQUERAND 	 € 38

Blanc ´21

E R B A L U C E

Erbaluce di Caluso docg ‘23 La Rustia 	ORSOLANI 		  € 25

Erbaluce di Caluso ‘23 La Rustia		 ORSOLANI	 € 12
Mezza Bottiglia

Erbaluce di Caluso docg 			   LA MUGNAIA/ORSOLANI 	 € 28

Altrestrade” ‘20



B I a N C H I 

Erbaluce di Caluso ‘20 “Memento” 	 SAN MARTIN 		  € 30

(Affinamento in cemento)

Erbaluce di Caluso docg ‘17 “KIN” 	 TAPPERO MERLO 		  € 45

“Il Bianco” da uve Erbaluce		   	 LUCA GILI 	 € 25
(Orange wine)

 “Vecchie Tonneaux” ´22 (da uve Erbaluce) 	 MONTE MALETTO 		  € 50
(Affinamento in legno)

F A L A N G H I N A

Falanghina Beneventana “SENETE” ’22	 LA GUARDIENSE 		  € 22

G e w u r z t r a m i n e r

Gewurztraminer ´23				    KELLEREI MARTINI & SOHN 	 € 24

Gewrztraminer Alsace Reserve ´21 	 WILLM 		  € 26

Gewurztraminer Alsace “Turckheim” ‘20 DOM.ZIND-HUMBRECHT 	 € 40

G r e c o

Greco di Tufo ‘23 				    CLAUDIO QUARTA 	 € 22



B I a N C H I 

G r e n a c h e  b l a n c

Chateauneuf du Pape ‘22 Blanc		  PÈRES DE L’EGLISE	 € 60

(85 % Granache, 15 % Clarette)

M O S C A T O  S E C C O

Muscat Chambave ´23 (Valle d´Aosta) 	 ANSELMET 			   € 32

P i n o t  b i a n c o

Terlaner Weissburgunder Sud Tirol ‘22 	MURI-GRIES 		  € 28

P i n o t  G R I G I O

Pinot grigio Friuli “DESSIMIS” ´22 	 VIE DE ROMANS 		  € 50

Ramato

Pinot Gris ´23 Valle d´Aosta      	 ANSELMET			   € 36

R i e s l i n g

Riesling Troken ‘21 Saar 			   STEFAN MULLER 		  € 28

Riesling “Roche Roulée” ‘21 DOM	  	 ZIND-HUMBRECHT 		  € 55



B I a N C H I 

R i b o l l a  g i a l l a

Ribolla Gialla Venezia Giulia ‘21 	 RONCO SEVERO 	 € 40

(macerato)

S a u v i g n o n

Sauvignon ’22 Brda (Slovenia) 		  PRINCIC 			   € 25

Sauvignon Venezia Giulia “Scemen” ‘16 	TERCIC 		  € 42

Pouilly Fumè “MADEMOISELLE DE T” ‘22 	CHATEAU DE TRACY 	 € 45

Sauvignon “VIERIS” ´22 			   VIE DE ROMANS 		  € 50

S i lva n e r

Silvaner Valle Isarco Alto Adige ’23 	ROTTENSTEINER 		  € 25

T i m o r a s s o

Derthona ‘22 					     VIGNETI MASSA 	 € 30

Derthona “Montecitorio” ‘21 		  VIGNETI MASSA 		  € 60

V i o g n i e r

Langhe Bianco CINERINO ‘21 			  MARZIANO ABBONA 		 € 30



R O S S I

A g l i a n i c o

Taurasi ‘17 					     CLAUDIO QUARTA 	 € 30

Furore Riserva ‘19 				    MARISA CUOMO 		  € 50

(50% Aglianico, 50% Piedirosso)

B a r b e r a

Barbera d’Alba ‘23 				    PODERI SINAGLIO 		 € 18

Canavese Barbera “CHÈRMES” ‘22 		  FRATELLI MARCO 		  € 25

Barbera d’Asti “CARBUNE” ’23 		  FRANCO ROERO 		  € 22

Barbera d’Asti Sup. “SICHEI” ’21 	 FRANCO ROERO 		  € 30

Barbera d’Alba “Riva della coda” ’19 	BARICCHI 		  € 36

Monleale (da uve Barbera) ´11 		  VIGNETI MASSA 		  € 40

C a b e r n e t  S a u v i g n o n  ( e  u va g g i o  b o r d o l e s e )

Bolgheri Doc “VARVÁRA” ‘22 Toscana 	 CASTELLO DI BOLGHERI 	 € 38

(55% Cabernet Sauvignon, 28% Merlot, 12% 

Cabernet Franc, 5% Petit Verdot)

Margaux ´18 3eme Gran Cru 			  CHATEAU MALESCOT 	 € 120

(50% Cabernet Sauvignon, 35% Merlot, 		 ST. EXUPERY	

10 % Cabernet Franc, 5 % Petit Verdot)



R O S S I

C e r a s u o l o

Cerasuolo di Vittoria Classico ’20 	 COS 		  € 36

(60% Nero d ‘Avola, 40% Frappato)

C o r v i n a

Vapolicella Sup. Ripasso 				   LATIUM 		  € 28

“Campa dei Ciliegi” ‘19

Amarone Classico “Campo Leon” ‘17 	 LATIUM 		  € 54

D o l c e t t o

Dolcetto d’Alba ‘23 				    DIEGO CONTERNO 		  € 23

(Monforte d ’Alba)

F U M I N

Fumin ´22 (Valle d´Aosta) 			  LES CRETES 		  € 38

G r a n a c h e

Cotes du Rhone ‘22 				    PERÉS DE L’EGLISE 	 € 28

(75% Granache 15% Vieux Carignan 10% Syrah)



R O S S I

L a n g u e d o c   ( C a r i g n a n ,  G r a n a c h e  ,  C i n s a u lt ) 

Faugères ‘19 					     LEON BARRAL 		  € 40

(Carignan, Granache , Cinsault) Languedoc

Chatenauneuf du pape ‘22 Rodano 		 PERE DE L’EGLISE 	 € 55

(85% Grenache, 10% Mourvedre, 5% Syrah)

M e r l o t  ( e  u va g g i )

Merlot (biologico) ‘19 			   BUONDONNO 		 € 28

Côtes de Bordeaux ‘19 			   CHÂTEAU DEVILLE 		 € 28

Chateau de Reignac ‘19 Bordeaux Superieur 	 CHATEAU DE REIGNAC 	 € 40

(70% Merlot, 25% Cabernet Sauvignon,

5% Cabernet Franc)

Haute-Medoc ‘13 					    SOCIANDO MALLET 	 € 65

(66% Merlot, 30% Cabernet Sauvignon, 

4% Cabernet Franc)

M O N T E P U L C I A N O

Brunello di Montalcino ´18 			  FATTOI 		  € 55



R O S S I 

N e b b i o l o

Langhe Nebbiolo ‘20 (mezza bottiglia) 	 MALVIRÁ 		  € 14

Carema ‘20 “etichetta nera” 		  CANTINA PRODUTTORI 	 € 30

							       CAREMA

Carema ´19 Etichetta Bianca 			  FERRANDO 			   € 55

Nebbiolo Canavese da uve stramature ´20 	 FRATELLI MARCO 	 € 50

“NATIVO”

Langhe Nebbiolo ´22 				    PODERI SINAGLIO 		 € 20

Canavese Nebbiolo “NÈMORE” ´21 		  FRATELLI MARCO 		  € 27

Canavese Nebbiolo ´18 			   FONTECUORE 		  € 30

Canavese Nebbiolo “ROS” ´22 		  FAVARO 			   € 32

Nebbiolo d’Alba BRICCO BARONE ‘21 	 MARZIANO ABBONA 	 € 32

Nebbiolo Langhe MORASSINO ‘21 		  CASCINA MORASSINO 	 € 33

Sforzato di Valtellina 			   PLOZZA 		  € 48

“Black Edition” ´18

Barbaresco TEOREMA ‘21 			   AZ.AGR. MOLINO 		  € 38

Barbaresco vigna “RABAJÁ-BAS” ´20 	 CASTELLO DI VERDUNO 	 € 58

Barbaresco vigna OVELLO ‘20 		  CASCINA MORASSINO 	 € 62

Barolo di SERRALUNGA D’ALBA ‘19 		 PRINCIPIANO 		  € 52



R O S S I

Barolo di SERRALUNGA D’ALBA ‘16 		 CASINA BRIC 		  € 48

Barolo vigna BUSSIA ‘19 			   GIACOMO FENOCCHIO 	 € 70

(di Monforte d´Alba)

Barolo vigna RAVERA ‘19 			   PRINCIPIANO 		  € 80

Barolo vigna “GINESTRA” ´19 		  DIEGO CONTERNO 		  € 90

N e r o b u o n o

LAZIO BACCAROSSA ‘21 				   POGGIO LE VOLPI 		 € 40

N e g r a m a r o

Salice Salentino ‘21 				   MENHIR 		  € 25

(Negramaro - Malvasia nera)

Negramaro “Numero Zero” ‘20 		  MENHIR 			   € 25

N e r e t t o

Grafite (uve neretto gentile) 	  	 € 25

LUCA GILI / OFFICINA del VINO

P i n o t  n e r o

Pinot nero “MAZZON” ‘19 Alto Adige 	 GOTTARDI		  € 46

Pinot nero ´21 Friuli 			   TUNELLA 			   € 25



R O S S I 

P i n o t  n e r o  F r a n c i a

Givry 1er cru CLOS DE LA SERVOSINE ´20 	 DOM. DELIANCE 		  € 80

Pommard En Chiveau ´21 			   DOM FOUQUERAND 		  € 80

Gevrey – Chambertin ´20 			   LUIS LATOUR 		  € 130

R u c h è

Ruchè di Castagnole Monferrato 			  MONTALBERA 		  € 29

“LACCENTO” ‘22

S a n g i o v e s e

Chianti Classico ’20 				   LE MASSE DI LAMOLE 	 € 28

Chianti Classico RISERVA ‘18 		  LE MASSE DI LAMOLE 	 € 45

Morellino di Scansano “TORRE DEL MORO” ’20	SANTA LUCIA 		  € 23

Toscana rosso “PACINA” ‘14			  PACINA 		  € 30

(95% Sangiovese, 3% Canaiolo, 2% Ciliegiolo)

S y r a h

Petit ours brun ‘22 				    MATHIEU BARRET 	 € 36

(100% Syrah, Valle del Rodano) 		

Saint Josef ‘21 					    BERNARD GRIPA 		  € 70



D I S T I L L A T I 

Rhum Reserva Exclusiva 12 anni 		  DIPLOMATICO 		  € 7
(Venezuela, Metodo Solera)

Rhum Master Reserve 21 anni 		  ZAFRA 			   € 10
(Panama, Metodo Solera)

Cognac Grand Champagne VSOP 1er Cru 	 DOUET 		  € 12

Calvados Pays d’Auge 8 anni 		  GROGER GROULT 		  € 8
(Affinato in botti di rovere)

Whisky Single Malt 				    LAPHROAIG 	 € 9
(Islay, torbatura intensa)

Whisky Single Malt 14 anni 			  OBAN 		 € 9
(Highlands, torbato e morbido)

Whisky Single Malt 12 anni 			   HIGLAND PARK 		  € 10
“Viking Honor” (Orcadi, torbatura lieve)

Grappa Canavesana 				    REVEL-CHION 			   € 5
Moscato (morbida, aromatica, affinata in legno)
Ciavran (bianca, da vinacce di Barbera e Nebbiolo, intensa)
Riserva (affinata 24 mesi in botti di rovere)

Grappa di Timorasso “DERTHONA” 		  GIANNI CAPOVILLA 		  € 8
(secca, da vinacce di Timorasso di Walter Massa)

Grappa Gewurztraminer 			   POLI 			  € 6
(Morbida, bianca, aromatica)

Grappa Barolo “BUSSIA” 			   MAROLO 			   € 7
(Bianca, secca)

Bas Armagnac 1976 				    CHATEAU DE LAUBADE 	 € 16



v i n i  d a  d e s s e r t  c a l i c e

Passito di Caluso docg ‘19 			  CANTINA DELLA SERRA 		  € 6

Moscato vendemmia tardiva 			  IL CASCINONE		  € 5

Porto Late Bottle Vintage ’16 		  DOWS 		 € 8

Sauternes 						     CHATEAU FONTAINE 		  € 9

PX Sherry Montilla Moriles ‘20 		  BODEGA ALBALÀ 		  € 7

PX Sherry Montilla Moriles 			   BODEGA ALBALÀ 		  € 12

Gran Riserva 1999

v i n i  d a  d e s s e r t  b o t t i g l i a

Moscato d’Asti ‘23				    CASCINA FONDA 		  € 18

“Anarchia Costituzionale” 			  WALTER MASSA 	 € 26

(uve bianche aromatiche)

Moscato passito vendemmia tardiva (0,375 l) IL CASCINONE 		  € 18

Passito di Caluso ’19 (0,375 l) 		 CANTINE DELLA SERRA	 € 25



i n f u s i  e  t h é

Tisane “Yogi tea” (Digestion, Himalaya zenzero, Buonanotte) 	 € 4

Thé Early Grey 				    € 4

Tisane (Camomilla, digestiva) 		  € 3

c a f f e t t e r i a

Birra “Lettera 22” BELGIAN GOLDEN ALE RABÉL 		  € 4,50

Liquori nazionali e amari 		 € 5

Acqua 			   € 2

Caffè Lavazza (70% Arabica, 30% robusta) 			   € 2


